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L E COCKTAIL

Profiferoles creme de saumon,
Trio de caviar de légumes confifs,
Foie gras ferrine sur pain d'épices toaste,
Blinis saumon fumé ef creme de ciboulelte,
Tartare de daurade au cifron vert et anefh,
Samossa de volailles aux épices douces,
Wrap de légumes, Philadelphia el coriandre,
Asperges vertes ef jambon crus,
Aspic de baeuf en gelée chanfilly au raifort,

Minis brocheltes de coquilles Saint-Jacgques ef champignons,



LE DINER
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L ES ENTREES

Crousfillant de fruits de mer au Noilly fraicheur d'herbes
(Cogues, moules, creveltes, péfoncles, praires el champignons)

Duo de saumon frais et saumon fumé, creme d’oursin
Duo de foie gras ef asperges vertes en ferrine, confifure d'oignons doux el pain grillé

Ballofine de poisson, creme d'avocal ef salade de pamplemousse rose

= —
LES PLATS

Filet de baeuf en croufe, sauce périgourdine, échalote rofie,
pomme darphin el soufflé de brocolis

Supréme de volaille farci, creme aux morilles, risoffo parmesan

Grenadin de veau provencal, arfichaur, fomates confites, olives noires el vertes,
fagliatelles fraiches, huile d'olive ef basilic
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| ES DOUCEURS

Sorber cifron vodka basilic en avanr dessert

Piece montée classique (chou ef nougatine)



